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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES WM

SEMAINE N° 44 Du 28 au 03 Novembre 2024

/ Gundi 28 octobre 2024 mardi 29 octobre 2024 ?_1
LA

Douceurs de crudités E Salade¢ de lentille vinaigrette aux oigons rouggés

Y
R

Chipolatas E‘] Croustillant aux fromage -

Filet de poisson
Haricots verts 2o

-—

Haricots blancs a la tomate 2o

G

Rogeret fermier E
Fromage blanc aux fruits /

K ,wd'v 31 octobre 2024 \

HALLOWEEN 4pio
Salade de carottes et olives noires

=
Bleu du Vercors -3
\ Mousse au chocolat

-
-

» =

/ weereredi 30 octobre 2024

AN

Salade d'endives aux noix =

LA

Palette a la diable [l I
Saucisse végétale

Poireaux a la béchamel l M

Couscous
Couscous de poisson

& ses légumes
. 7 .
St Marcellin LAY Mimolette

\ Créme dessert vanille “PE/ K Donuts /

/ vendvedi 1 novembre 2024 \

/ARG

Chou blanc vinaigrette 3

Filet de poisson a la tomate

Blé "Pi’/:“

Bache de chévre 79
\ Raisin j

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* * Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

{L- l }= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

Les ehjeux de (a loi EGalim

y

@ Un menu végétarien

par temaine 04/17141:("

20%

[:p_iy = Produit issu de I'agriculture biologique ’ [l l = Produit Frangais ]

7= Produit issu de le péche durable ] L- = Produit Européen J




