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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES W

SEMAINE N° 43 Du 21 au 27 septembre 2024

/" tunidi 21 octobre 2024

Champignons aux fines herbes | |

/" mardi octobre 2024
Pizza B B

£

Sauté de dinde a I'indienne "1
Filet de poisson

Blanquette de veau N
Emincé végétale l l

Semoule Poélée de petits légumes

5 QR

Munster ‘ﬁ
k Compote pomme & poire 39/

/" ereredi 23 octobre 2024\

Salade de crudités d'automne Z-E

Brique du Forez
Raisin | B

/7 jewdi 2 ockobre 204\

Betteraves ciboulette \Lﬁ'iq

-

1

r\
)
O

Parmentier végetarien 7o) Filet de poulet aux olives

Omelette
Beignets de légumes (Choux Fleurs)

Petit suisse sucré | i Mimolette jeune

k Mousse chocolat i) / K Géateau aux yaourt | lj

/ vendredi 25 octobre 2024 \

I G LD

Céleri rapé au fromage frais .~

Filet de poisson pané

Biitoie G
MSC p/)

Macaronis a la tomate %

. |
\ Tommes du Trieves .=,

Poire I I /

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] P L&f efywx de la loc FGALUM
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@ Un menu végétarien
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