des Couleurs.

st || 19 mare

Chou-rouge en vinaigrette Céleri en rémoulade

Steak haché de chez Convivial © Haut de cuisse de poulet frangais au jus
Petits pois au jus Brocolis en béchamel

Petit suisse nature Creme Anglaise &

Pop-corn Brownie
Alternatif : Aiguillettes de blé Alternatif : Boulettes de blé

Q6 masrs.
Menn ceuller Relly

Salade de (73)
Pizza au fromage de Rives ¢®
Haricots verts

Petit suisse aux fruits

Orange

/\\ Ces menus sont validés par Mylene Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

| Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes

G U | |_ |_ A U D majeurs : g[uten, crustaceés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
sulfites, lupin, mollusque.




Vienul€hecardlalbec)jatne;

Céleri en rémoulade Fruit

Tartiflette 28)

Pommes de terre HVE ©® Cordon bleu

Yaourt nature Purée de potimarron HVE ©®
au citron de I'Etape Gourmande ©® Radis

Alternatif : Tartiflette végétale Alternatif : Pavé végétal

16 avndl
Menu ériisis en culisine

Salade d’endives

Saucisse de chez Carrel au jus ¢®
Truffade &'Eddie

Cantal

Compote

Alternatif : Boulettes de sarrasin & lentilles

/\\ Ces menus sont validés par Mylene Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

- Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes

G UILLAUD majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
sulfites, lupin, mollusque.




GUE\AUD Equilibre & Biodivergite
MERCREDI

2 AVRIL Longévité ' Taille Poids
2025

protégée
en France

Danger!!

- LES PREDATEURS DES CHOCARDS SONT LE FAUCON PELERIN,
L’AUTOUR DES PALOMBES, LE HIBOU GRAND-DUC.-



\ o 0
GUEAUD ;Eeaaw&m@euen a“'sl“e

DU
14 au 20 avrll

2025

9 “ 1
artisﬁ devise

VOUS
régaler

Quand on aime, on
ne compte pas !

De Yves qui
travaille depuis
les débuts chez
Guillaud  Traiteur
a Alexis notre plus
jeune cuisinier qui
réalise de belles
entrées...

Lensemble o
I'équipe vous fait
vivre chaque jour
leur passion.

A déguster sans
modération lors de
votre repas.




