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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 18
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/" Gundi 28 awrig 2025

%, Salade de choux fleurs

Ravioles du dauphiné IGP E

£9)  sauce tomate
Verchicors du Mont Aiguille ¥

Compote

/ weereredi 30 ayrif 2025

\

Salade verte -3
%y Emincé de poulet a la créme
Emincé végé

Boulgour o)

%] Tomme des Pyrénées
Pomme
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Nos menus
de lav
semaine

Du 28 Avril au 04 Mai 2025
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/" ardi 29 awit 2025

Salade de pates bio 20

Cordon bleu Plein Filet
Palet végé

o) Ratatouille
Pont Eveque AOP E
Yaourt Fermier }E j

~

jesli 1 mai 2025

Féte du travail
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JOURS FERIE
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vehdredi 2 mai 2025

Coleslaw (carottes, chou blanc)

Fish & chips

=

Potaoes sio)

Vache qui Rit
Tarte aux pommes

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[EIZ}= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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[;&i& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]

msilep ehjeux de la loi EGalim
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@ Un menu végétarien
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